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Melon Rillettes et cornichons Férié : Ascension Pont de I'Ascension
Taboulé Trio de\l/«ieng;rgr:zitreapes en
HORS D'CEUVRE
Paélla au poulet Roti de porc (La Touche)
PLATS CHAUDS Merguez Tortilla de patata m

ET GARNITURES

Pommes de terre Grenaille /
Haricost verts

PRODUIT LAITIER Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage

Riz safrané / Piperade

Fromage blanc aux Spéculoos Fruit frais
Glace Compote de pommes
DESSERTS
Tarte aux pommes Tarte au chocolat
Fruit frais Yaourt velouté aux fruits

Férié : Ascension Pont de I'Ascension

Melon Rillettes et cornichons

Paélla au poulet

Ro6ti de porc (La Touche)

Pommes de terre Grenaille / Haricost
verts

Riz safrané / Piperade

Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage Fromage ou laitage

Fruit frais

Plat végétarien Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé de fruits et / ou légumes

crus de saison

L¥2  Ingrédient BIO : la recette contient au moins un aliment Beeuf, porc, poulet et dinde en muscles entiers et bruts sont &[ ’ merjus Su.r .
AB BIO 100% frangais : ! www.clicetmiam.fr
N k’,

Fromage blanc aux Spéculoos

Retrouvez I'ensemble des

Les plats proposés sont majoritairement élaborés dans notre cuisine. Code a saisir : D74V6B

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



